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COCINA DE TEMPORADA Otono - Invierno ‘
SEASONAL CUISINE Autumn - Winter

Entradas y platos con huevo campero )
Starters and free-range egg dishes
- Huevos camperos con trufa negra de invierno, patatas campesinas y jamon Ibérico de Ronda. (1,10)
“Trilogia serrana: trufa, jamén y huevo campero”
Un homenaje a los sabores nobles de la tierra malaguena.

Free-range eggs with winter black truffle, country-style potatoes and Iberian ham from Ronda. (1,10)
“Serrano trilogy: truffle, ham & free-range egg”
A tribute to the nble flavors of the Mdlaga mountains. -

- Niscalos de los montes de malaga salteados con huevo campero y jamén Ibérico de Ronda. (10)
“Otono en Fuente la Reina”
Setas silvestres que traen el bosque al plato, con el toque ahumado del jamén y el huevo campero.

Saffron milk caps from the Mdlaga mountains sautéed with free-range egg and Iberian ham from Ronda. (10)
“Autumn in Fuente la Reina”
Wild mushrooms bringing the forest to the plate, enhanced by smoky ham and a rich free-range egg. -

- Setas de la serrania de Ronda salteadas con huevo campero y jamon Ibérico de Ronda. (10)
“Sabor de la serrania”
Un plato lleno de aroma a monte, con el sabor profundo de nuestras setas frescas.

Wild mushrooms from the serrania de Ronda sautéed with free-range egg and Iberian ham from Ronda. (10)
“Flavors of the serrania”
A dish full of mountain aroma, showcasing the deep, earthy taste of our fresh local mushrooms. -

Platos de cuchara y tradicién
Traditional stews & spoon dishes

- Fabada con morcilla y chorizo de Colmenar. (13)
“Fabada de casa nuestra”
Un guiso malagueno con el alma de la sierra y la esencia del fuego lento.

Bean stew with blood sausage and chorizo from Colmenar. (13)
“Our homestyle fabada”
A Mdlaga-style stew infused with mountain soul and the essence of slow cooking. -

Consultar opcidn sin gluten de nuestros platos. Check for gluten-free options in our dishes.
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COCINA DE TEMPORADA Otono - Invierno
SEASONAL CUISINE Autumn - Winter

Platos principales de la tierra
Main Dishes from the Land

- Lomo de los montes adobado en manteca colora con patatas campesinas, huevo campero y
pimientos de padran. (1,10,13)
“Lomo antiguo de los montes”
Una receta de herencia popular, con la fuerza del campo y el sabor de la cocina de antes.

Montes-style pork loin marinated in red lard with country-style potatoes, free-range egg
and padrén peppers. (1,10,13)
“0ld-style montes loin”
A recipe born from local heritage, full of rustic strength and the flavors of traditional countryside cooking. -

- Rabo de toro de la Dehesa de Ronda con patatas campesinas. (1,13)
“Un plato con alma e historia”
Guiso tradicional de rabo de toro, cocinado con la receta de los antiguos bandoleros de la dehesa de Ronda.
Salsa oscura, aroma de hierbabuena y patatas campesinas como antario.

- Oxtail from the Ronda grasslands with country-style potatoes. (1,13)
“A dish with soul and history”
A traditional oxtail stew prepared with the old bandolero recipe from the Ronda pastures.
Dark sauce, a hint of mint, and potatoes cooked just like in the old days. -

Postres caseros con sello malagueiio
Homemade Desserts with Malaga Essence

Torrija de pan brioche gratinada con crema de turron y dulce de leche. (1,4,6,9,10,11,14)
“Torrija de fiesta mayor”
Un postre de celebracion, meloso, intenso y de paladar seductor.

Brioche french toast gratin with nougat cream and dulce de leche. (1,4,6,9,10,11,14)
“Festival day french toast”
A celebratory dessert—silky, intense, and irresistibly indulgent. -

Crema de castafias con pasas al moscatel, vino pajarete y picatoste. (1,11,13)
“Dulce de la Axarquia”
Postre de temporada con vino de Méalaga y castanas del terreno: una joya dulce de la casa.

Chestnut cream with muscat raisins, pajarete wine and croutons. (1,11,13)
"Sweetness of La Axarquia”
A seasonal dessert featuring Malaga wine and local chestnuts: one of the house’s sweet treasures. -

Consultar opcion sin gluten de nuestros platos. Check for gluten-free options in our dishes.
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